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CATERING SWIATECZNY

OFERTA DAN WIGILIJNYCH ORAZ
SWIATECZNYCH

PrzygotowaliSmy dla Panstwa specjalng oferte tradycyjnych potraw
wigilijnych i wykwintnych dan na Swigteczny st6t.Nasze potrawy
przyrzagdzamy w tradycyjny sposob. Kuchnia polska to nasza specjalnosc.
Dlatego podaruj Bliskim swdj czas, a gotowanie zostaw nam.

Zamowienia przyjmujemy przed Wigilig do 20 grudnia,
natomiast przed Sylwestrem do 28 grudnia.
Gotowe potrawy dowieziemy pod wskazany adres w Wigilie lub inny
ustalony wczesniej termin.
(Dowdz gratis przy zamdwieniu powyzej 200 zt, do 10 km)
Mozliwy bedzie réwniez odbidr osobisty zamowienia najpdézniej w Wigilie
" i Sylwestra od godz. 11:00 do 13:00

ZAMOWIENIA

przyjmujemy
telefonicznie: 14 621 09 39,
+ 48 798 779 883
mailowo: mazurowydwor@gmail.com
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Barszczyk czerwony solw 8 zt/250 ml

Barszczyk czerwony z uszkami 15 z4/ porcja
Barszczyk czerwony z krokietem 16 zt/ porcja
Barszcz biaty z grzybem suszonym 18 zt/250 ml
Zupa rybna 20 z4/250 ml
Zupa borowikowa z tazankami 16 zt/250 ml
Pierogi z grzybami 18 z4/10 szt.
Pierogi z kapustg i grzybami 20 z4/10 szt.
Pierogi ze Sliwka suszona 18 z4/10 szt.
Pierogi ukrainskie 18 zt/10 szt.
Pierogi z kapustg 18 z4/10 szt.
Gotabki nadziewane kaszg i grzybami 10 zt/ szt.
Kapusta wigilijna z grochem i grzybami 15 zt/ 250 mli
tazanki z kapustg i grzybami 15 z4/200 g
tazanki z brokutami zapiekane z 15 z4/200 g
beszamelem i serem

Sakiewki z nalesnikéw z warzywami 15 zt/ szt.
zapiekane w sosie pomidorowym z serem

Kluski z makiem 12 zt/ 200 g
Karp panierowany smazony 18 zt/szt.
Sandacz sute w sosie porowo-winnym 29 z4/200 g
tosos$ pieczony na kaszy z czosnkiem i 39 z4/200 g
pietruszka

Pstrag caty pieczony w ziotach 25 zt/ szt.
Pieczona poledwica z dorsza owinieta 35 z4/200 g
szynka parmenska

Dodatki:

Uszka z grzybami 7 zt/ 6 szt.
Uszka z miesem 7 zt/6 szt.
Krokiet z kapustg i grzybami 8 zt/ szt.
Krokiet z kapustg 7 zt/ szt.
Paszteciki z kapusta i grzybami 8 zt/szt.
Ziemniaki pure 5z4/150 g
Ziemniaki opiekane 5 zt/150 g
Gratina brokutowa 7 zt/szt.
Kompot z suszu wigilijnego 15 zt/ |
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Udziec z indyka w sosie z suszonych 25
pomidoroéow

tosos wedzony z musem Ssmietankowym i 80
koperkiem

Pstrag wedzony na satatce jajecznej 80
Miesa przez nas pieczone 80
Jajka faszerowane z tososiem wedzonym 55
Pétmisek seréw do degustacji 60
MIX przekasek jajka faszerowane, tortilla, 70
galaretki

|p6tmisek = 10 porcji, 1 porcja= 100 g

zt/ 150 g

Pieczona karkéwka w sosie borowikowym 25 z4/150 g
tosos w sosie koperkowym 30 zt/200 g
kaczka z pieca (p6t kaczki luzowanej) z 39 zt/ porcja,
sosem zurawinowym
Gicz cieleca z kaszag pieczong 45 z4/200 g
Kurczak caty luzowany ok. 2- 2,5 kg 40 z}/ szt.
Kaczka cata faszerowana ok. 2-2,5 kg 70 zt/szt.

Karp wgalarecie caty ok. 1-1,5 kg 55 zt/szt.
Indyk pieczony caty ok. 3-4 kg 400 zt/ szt.
Losos$ caty faszerowany kaszg i grzybami 500 z}/szt.

ok 3-4 kg

Potmiski:

Sledz po polsku z cebulka w oleju 55 zt/ p6tmisek
Tatar z tososia wedzonego 95 zt/ pétmisek

zt/ pétmisek

zt/ pétmisek
zt/ pétmisek
zt/ pétmisek
zt/700 g

zt/pétmisek
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Satatka jarzynowa 7 zt/ 100 g
Satatka sledziowg z jajkiem 10 z4/ 100 g
Satatka gyros 12 z4/100 g
Glaretki drobiowe/ wieprzowe 9 zt/ 1 szt.
Jajka faszerowane wedzonym 5 zt/ szt.
pstragiem
Swojski smalec domowej roboty 4 gatki/ 8 zt
CIASTA
Pychotka 39 z4/ 1/4 blaszki
Sernik czekoladowy z kruszonkga 47 zt/ 1/4 blaszki
Piernik z herbata i masg budyniowg 36 zt/ 1/4 blaszki
Rolada makowa 25 zt/ ok. 700 g
Tarta Makowa z polewa truflowga 35 zt/ szt.
Piernikowe choineczki 13 zt/ szt.
Keks 17 zt/ szt.
Bierniczki 12 zt/ op. (10 szt.)




